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unter Grün- später Braunfärbung der Fleischwasserpepton- und Graublau- 
färbung der Milchserumgelatine. Bei 133 Umzüchtangen in 11/ Jahren 
blieben sie unverändert. Sie sind 0,5—0,5 u dicke, 1—1,4 u 
aber selbst bis 4 „u lange Bacillen. Die kurzen Formen finden sich 
im beengten Innern, die langen an der Peripherie der Colonien anf 
festem Nährboden. Sie sind beweglich und bilden endständige. Sporen 
(Keulenform), manchmal zeigen sie Vacuolenbildung (?). — In roher 
oder aufgekochter Milch erzeugen sie zunächst in der Rahmschicht 
graublaue bis intensiv himmelblaue Flecke, zunächst an das Casein 
gebunden, später die ganze Milch färbend. Die Säurebildung ist dabei 
gering. — Sterilisirte Milch wird nicht so intensiv blau, gorinnt nie, 
wird nie saner, sondern allmälig alkalisch. Die Färbung ist schiefer- 
grau bis matt himmelblau, wird aber beim Ansänern intensiv blau. 
Der Milchzucker wird durch diese Bacillen nicht angegriffen. Sie 
zeigen mikroscopisch in der Milch dieselben Formen wie auf der Gelatine. 
In Lösungen von weinsaurem Ammon, Althacadecoct, Harnstoff, Asparagin, 
Leuein rufen sie Grünfärbung hervor, die später in Gelbbraun übergeht, 
durch Oxydationsmittel in Himmelblau überführt werden kann. In 
0,5—1,0 %0 milchsaurem Ammon, 0,2—0,5 saurem phosphorsaurem Kali, 
0,05—0,25 Magnesinmsulfat und 0,01— 0,025 Caleiumchlorid erzengen sie 
prachtvolles Himmelblau, das später in Violett und beim Alkalischwerden 
in Gelbbraun übergeht. Auch in diesen Salzlösungen treten sie als die- 
selben Stäbchen mit Sporenbildung auf. — Das Temperaturoptimum 
für die Blaufärbung ist 15—18°, bei 25° wird sie verzögert, bei 870 
bleibt sie aus. Das Pigment gehört nicht zu den Anilinfarben. Seine 
chemische Untersuchung ist noch nicht abgeschlossen. — Die Organismen 
der blauen Milch zeigen also nicht die von Neelsen |J. Th. 11, 174] 
behauptete Variabilität der Formen. Seine Resultate sind auf unreine 
Culturen zurückzuführen. — Verf. beschreibt noch vier andere, grün- 
färbende, jedoch unter sich verschiedene, genau charakterisirte Spalt- 
pilzspecies; ferner einen auf Kartoffeln grusse Schleimmassen erzengenden, 
peptonisirend und diastatisch wirkenden Bacillus, der aber nicht. die 
Ursache der fadenziehenden Milch ist. - - Oidium lactis wächst. anf 
sterilieirter Milch als weisser Pilzrasen. Die Milch bleibt, dabei flünsig 
und wird allmälig schwach alkalisch. — Die Erörterungen des Verf.’ 
über Constanz oder Variabilität der Baeteriemarten, über Paxtenr's 
Gährungstheorie und über die von Hopp 
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ist, Indol und Skatol erst secundär daraus hervorgehen oder auch, dass 
der höher zusammengesetzte Atomcomplex, in welchem sowohl die Skatol- 
carbonsäure, als auch das Skatol resp. Indol enthalten sind, eine Spaltung 
nach verschiedenen Richtungen erfährt. — Der Umstand, dass die 
Skatolcarbonsäure geruchlos ist, legte die Möglichkeit nahe, dass die 
Sänre vielleicht schon durch die Trypsinwirkung abgespalten wird, doch 
gaben daraufhin gerichtete Versuche nur negative Resultate. 
Andreasch. 


316. Miquel: Die antiseptische Wirkungskraft verschiedener 
chemischer Stoffe gegen Bacterien‘), Die nachstehende Tabelle 
gibt die Menge der Desinfectionsstoffe in Grammen an, welche erforderlich 
ist, um 1 Liter Ochsenbonillon fäulnissunfähig zu machen. 


Quecksilberdijodür . . . 0,025 ' Bittermandelessenz . . 3,20 
Siberjodür . - 2. . 0,08 Carbolsäure . . . . 3,20 
Wasserstoffsuperoxyd . . 0,05 Kaliumpermanganat . . 3.50 
Quecksilberchlorid . . . 0,07 Anlin 2. 222.2. 4,00 
Silbernitratt . . » ... 0,08 Aan . 2.2 .2.. 4,50 
Osmiumsäure . 2. .015 Tamin. 2.2... 4,80 
Chromsäure . ........0,20 Arsenige Säure . . . 6.00 
Jod 2.2.0200. 025  Borsäune . 2... 7,50 
Chlor (gasförmig) . . . 0,25  Chloralhydrat . . 2 . 9,50 
Blauäure . . . . . 0,40 ' Eisemvitriol. . . . . 11,00 
Brom . 2.2 2.02.%...0860 ! Amylaleohol . . . . 14,00 
Chloroform . . 2... 0,80 ' Aethyläther. . . . „22,00 
Kupfersulfat . 2... 0,90 | Borax 2.2.2.2... 70,00 
Salicylsäure . . . . . 1,00 | Aethylaleohol . . . . 95,00 
Benzoösäure . . . . . 1,10 | Rhodankalium . . . . 120,00 
Chromsaures Kali . . . 1,30  Jodkalium . . . . . 140,00 
Pikrinsäure . . . . . 130 Cyankalium . . . . 185,00 
Bleichlorür . . . 2,10 | Unterschweflige Säure . 275,00 


Mineralsäuren . . 2,00—3,00 
Andreasch. 


') Centralbl. f. allgem. Gesundheitspflege 2, 408; referirt chem. Centralbl. 
15, 10-11. 
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Feinste pulverisirt, mit Aether, mit, Aleohal, dann mit sanram Aathar 
und Alcohol extrahirt. Imreh Rxtrantion mit diasan häsnngsmithaln in 
wechselnder Reihenfolge, verschiedener Tamparatar, Ralveintn nnd 
Schwefelsäurezusatz wurde schliesslich ain nnläsliehar Rückstand arhaltan, 
dessen Stiekstoffgehalt nach Will-Varrantrapp. spätar nach Rijal 

dahl ermittelt wurde. Trierer Rückstand stallt dia mmlslichen Antheila 
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Aetherschwefelsäuren durch dieselben 78; invertirende in Magen- und 
Darmschleimhaut 294; Fibrinferment 180; neues Buttersäureferment 491; 
Labferment im Magen 293. 

Fette, Lit. 38; Resorption 33,. 34, 459; Bildung aus Kohlehydraten 34; 
Bildung und Ablagerung 411; Gehalt in den Fäces 278, 453; in patho- 
logischen Organen 477; Resorption bei Fieber 458; Adipoeire 481. 

Fibrinforment 180. 

Fieber, Lit. 446; Herabsetzung der Körpertemperatur 447; Gaswechsel 375; 
Resorption der Fette dabei 453; Wirkung der Dibydroxybenzole 447. 

Fische, Lit. 851; Verdaulichkeit von Fischfleisch 295; Organ von Torpedo 358; 
diastatisches Ferment 359; Ausscheidung von Carbonaten durch die 
Kiemen 359; Wirkung salziger Medien 399, 

Fleisch, Eiweissgehalt des Saftes 346; Verdaulichkeit von Fischfleisch 295; 
Fleischpepton 39. 

Fötus, Wirkung des P auf denselben 58; Blut 158. 


Gährung, Lit. 479; alkalische des Harns 216, 479; von Cellulose im 
Darm 318, 314, 318; des Düngers 482; Alcoholgährung 479, 483 ff.; 
Wirkung hohen Druckes 484; durch Bacillus subtilis 488; Buttersäure- 
ferment 491; der Milch 500; siehe auch Fäulniss. 

@alle, Harn bei Gallenfistelhunden 230; Bildung 328; menschliche Galle 326; 
Einfluss alkalischer Mittel auf die Zusammensetzung 327; antiseptische 
Wirkung 334, 488; zur Physiologie derselben 392; nach Eingabe von 
Gallensäuren 334; Beziehung des Gallenfarbstoffes zum Blutfarbstoff 110; 
‚Reagens auf Bilirabin 336; Melanin 470; Icterus 336, 473, 

Gehirn, Harn nach Fütterung mit Gehirn 28; Menge der weissen und 
grauen Substanz 346. 

Gewebe, Mikroorganismen im lebenden 486; Dissociationsspannungen das 
Wassers und der Gewebe 433; Glycogengehalt 348, 476; kohlehydratische 
Degeneration (Diabetes) 476. 

Gifte, Bedeutung der Hydroxylgruppe in einigen Giften 80; Chemismus der 
Wirkung unorganischer 100; toxische Dosis des Harnstoffes 142; von 
Batrachiern 856; siehe auch Vergiftungen. 

Glycosamin, Oxydation 47. 

Glycogen, Darstellung und Bestimmung 40; Vorkommen in Geweben 348,476; 
Beziehung des Ammoniaks zu dessen Bildung 328, 

Guanin, im Thee 67; in einem Schinken 46; vergl. Xanthinkörper. 


Hämatin und Hämin, Darstellung, Zusammensetzung, Verhalten 107, 116; 

Beziehung zum Gallenfarbstoff 110; Hämatinsäure 118; Hämin- 

krystalle 521. 

atogen 9. 

Hämoglobin, Darstellung von Hämoglobinkrystallen 102; Oxyhämoglobin 
vom Pferde 111; krystallisirtes Methämoglobin 112, 113; Vertheilung 
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auf Zucker 94; Eindringen in coagulirtes Albumin 307; vergl. auch 
Verdauung. 

Maltose, Assimilation 89; Bildung durch die Magen-Darmschleimhaut aus 
Zucker 2%. 

Mangan, Vorkommen in Thieren und Pflanzen 52; Resorption und Aus- 
scheidung 277. 

Melanurie 470. 

Mercaptursäuren, Bildung, Erkennung im Harn 238. 

Metalle, physiologische Wirkungen 51, 52, 101. 

Methämoglobin siehe Hämoglobin. 

Methylenchlorid und -Jodid, physiologische Wirkung 46. 

Mikroorganismen siehe Bacterien. 

Milch, Lit. 164; Einfluss von Pilocarpin und Atropin auf die Secretion 169; 
von tubereulösen Kühen 164, 170; Eiweisskörper 172, 175; Wirkung 
von Lab 172; Frauenmilch 175; Kiweisebestimmung 177; Milchasche 180; 
Methoden der Analyse 165, 183; Rahmgehaltbestimmung 184; Zuoker- 
bestimmung 185, 200; Fettbestimmung 165, 186, 199; Milchschlamm 197 ; 
Schwankungen in der Zusammensetzung 197, 201; Milchwirthschaft 168, 
195, 196, 199; Kumys 166, 168; Stutenmilch 167, 188; Kephir 166, 
189, 202; Käso 168, %2; Zersetzung durch Bacterien 500; blaue 
Milch 502. 

Morphin, Verhalten im Organismus 80; Uebergang in den Harn 28; 
Einfluss auf die physiologische Oxydation 388. 

Muein 3; Pseudomuein 460. 

Muscarin, Synthese 88. 

Muskel, Lit. 344; Eiweissgehalt des Saftes 346; anorganische Bestand- 
theile 347. 


Nahrungsmittel, Lit. 398; Zinngehalt der Conserven 97; eisenhältige 
Verbindungen darin 97; Fleischpepton 399; Fleischmehl 399; Kost 
siebenbürgischer Feldarbeiter 434; Kostrationen 434; Milchdiät 435; 
Säurewirkung der Fleischnahrung 486. 

Narkose, Wärmeregulation 382. 

Niedere Thiere, Lit. 351. 

Nitrate, Vorkommen in Pflanzen 58; Nachweis im Harn 226. 

Nitrile, Verhalten,im Organismus 82. 

Nitrite, Giftwirkung 58. 


Oedem 47. 

Organe, silberredueirende 349; Giycogengehalt 348, 476; Fettgehalt in 
pathologischen 477. 

Osteomalacie, Albumosen im Harn dabei 17. 

Oxydation, Lit. 373; Einfluss des Sauerstoffgehaltes der Luft em, 32; 
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Verdauung, Lit. 275; Einfluss der Salze 278; peptische Fermente in 
Pflanzen 281; Verdaulichkeit von Fischfleisch 95; im vierten Magen 
der Wiederkäuer 298; Resorption von Zucker und Eiweiss im Magen 305; 
Eindringen des Magensaftes in das im Magen verweilende coagulirte 
Albumin 307; beim Pferd 308, 442; Celluloseverdauung 313, 314; die 
durch Br oder HNOs sich röthenden Producte der Trypsinverdauung 321; 
bei Fischen 352, 359; intracelluläre bei Coelenteraten 355; Einwirkung 
auf Infectionsstoffe 480; Einfluss der Borsäure 515. 

Vergiftungen, Lit. 51, 451; durch Jodoform 47; durch Fische 50; durch 
‚Natriumnitrit 53; Wirkung der Bleisalze bei Wiederkäuern 95; Zinngehalt 
der Conserven 97; Giftigkeit der Phosphorsauerstoffverbindungen 100; 
Einfluss der Erwärmung 385; Phosphorvergiftung 58, 451, 473; durch 
Kohlenoxyd 376. 


Wachs, Säuren des Bienenwachses 33; Carnaubaggachs 33. 

Wärmeproduction, Lit.373; Wärmeregulation in Narkose und Schlaf 382; 
calorimetrische Untersuchungen 404; Einfluss der Erwärmung auf Ver- 
giftungen 385; Einfluss der Fleischextractstoffe auf dieselbe 406. 


Xanthinkörper, in einem Schinken 46; Paraxanthin 64; Vorkommen 
', 68; Menge im Pankreas 67; Vorkommen von Hypoxanthih im 
Organismus 67; Xanthin im Kinderharn 67; Trennung 67; Synthese 

von Xanthin und Methylxanthin 69. 





Zinn, Gehalt in Conserven 97. 

Zucker, Lit. 36; unvergährbate Substanz im Stärkezucker 36, 37; Ursprung 
des Milchzuckers 37; Polarieation 38; Einwirkung von Bleiacetat auf 
Trauben- und Milchzucker 42; Glycosamin 47; Bestimmung und Gehalt 
im Blut 144, 147; Injection in’s Blat 149; Nachweis und Bestimmung 
‚im Harn 211, 257, 258, 259, 260,268; Verbindung mit PhenyIhydrazin 212; 
Bestimmung mittelst Kupferlösung 38, 591; Levonsäure 520; Stärke- 
zuckersyrup 524; Einfluss verschiedener Factoren auf die Inversion 530; 
Levulose 532, 533; Levulose im Harn 261; Bestimmung von Saccharose, 
Lactose und Glycose nebeneinander 185; Umwandlung durch die Magen- 
und Darmschleimhaut 294; Resorption im Magen 305. 
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